
L A  T R A D I C I Ó N  A L E M A N A  E N  P O L A N C O

ENTRADAS Y ENSALADAS

SOPAS Y CREMAS

S T E A K  A  L A  TÁ RTA R A  C O N  A N C H OA S  
200g. de Carne cruda de primera preparada con 
anchoas

S T E A K  A  L A  TÁ RTA R A  
200g. de Carne cruda de primera preparada al estilo 
de la casa

R OA S T  B E E F  
120g. servido con salsa tártara y ensalada de papa

S U L Z E  A  L A  V I N AG R E TA
170g. de Áspic relleno de carnes frías servido con 
vinagreta de pimiento morrón

O R D E N  D E  C H O U C R O U T E  ( S AU E R K R AU T )  350G. 
Guarnición de col agria al estilo alemán, 
condimentado con enebro, hierbas de olor 
y pimienta

H U E VO  TÁ RTA R A  O  L A  R U S A  80G. 
Huevo cocido con salsa de pepinillos y alcaparras, 
o con salsa rusa, montado en pan negro y jamón

Ó R D E N  D E  PAT É  D E  T E R N E R A  O  PAVO  60G. 

O R D E N  D E  PA PA S  R E D O N DA S  O  PA PA S  
F R I TA S  300G. 
Papas redondas y crujientes, o cuadradas con 
cebolla al estilo de la casa

255
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140
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155
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90
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120

135

120

150

95

85

S O PA  D E  A J O  G R AT I N A DA  250ML. 
Servida con croûton de pan gratinado
Con huevo

S O PA  D E  C E B O L L A  G R AT I N A DA  250ML. 
Receta tradicional de la casa al vino blanco, servida 
con croûton de pan gratinado

C R E M A  D E  Q U E S O  G R U Y E R E  250ML. 

R O L LO  D E  JA M Ó N  R E L L E N O  
60g. Relleno de ensalada de papa preparada con 
páprika y un toque picante

E N S A L A DA  S E LVA  N E G R A  300G. 
Mezcla de lechugas, manzanas al vino blanco, 
queso de cabra, nuez y piñón con vinagreta de miel

E N S A L A DA  N O R M A N D I E  300G. 
Mezcla de lechugas y espinaca, peras, queso azul, 
almendra, pimientos y mandarina con aderezo 
balsámico

E N S A L A DA  D E  PA PA S  350G. 
Elaborada al estilo alemán con aderezo de 
mayonesa, crema, espolvoreada de tocino

E N S A L A DA  M I X TA  250G.  
Selección fresca de lechugas, jitomate, pepino 
y queso gouda con vinagreta de mostaza

E N S A L A DA S  VA R I A S  250G.  
A escoger: ejotes, coliflor, pepinos o combinados, 
finamente aderezados

S O PA  D E L  D Í A  250ML. 
Pregunte por la sopa del día: lentejas, chícharo seco, 
alemana, alubias, habas y cremas

C O N S O M É  D E  P O L LO  350ML. 
Aromático servido con pollo, tallarines y verdura mixta

* P O R  $ 4 9  M Á S  AG R E G U E  P E C H U G A  A S A DA  
O  E M PA N I Z A DA  A  S U  E N S A L A DA ,  1 0 0 G .

DESDE 1975



PLATOS FUERTES Y ESPECIALIDADES

SALCHICHAS

F I L E T E  M I G N O N    
200g. de filete de res, bañado en salsa de vino, 
champiñones y tocino, servido con papa al vapor 
y verdura mixta

F I L E T E  P I M I E N TA  O  M O S TA Z A   
200g. de filete de res bañado en salsa de vino y pimienta 
o en salsa de brandy y mostaza, servido con papa al 
vapor y verdura mixta

C H A M O R R O  D E  C E R D O  A L  H O R N O  
500g. Marinado en cerveza oscura y dorado al horno, 
servido con papas fritas y chocroute

C H A M O R R O  D E  C E R D O  A L  VA P O R  
500g. Al estilo alemán, servido con papas fritas, 
choucroute y mostaza de la casa

C H A M O R R O  A  L A  M E X I C A N A
400g. sin hueso, cocinado en pequeños trozos, en salsa 
mexicana y acompañado de frijoles refritos

G U L A S C H  E S T I LO  H Ú N G A R O
250g. de Estofado de res en salsa de vino tinto y páprika, 
acompañado de tallarines o spätzle a la mantequilla

R I N D E R R O U L A D E N
200g. Rollo de ternera relleno de tocino, pepinillos y 
mostaza en salsa de miel

E S C A LO PA  D E  T E R N E R A
250g. Empanizada y rellena de jamón y queso, con un 
toque de salsa pomodoro, servida con papas fritas y 
verdura mixta

PA R R I L L A DA  E S P E C I A L  
830g. Arrachera, salchicha Wesfalia y blanca, pechuga 
asada, acompañada de ensalada Selva Negra y chiles 
toreados

PA R R I L L A DA  D E  S A LC H I C H A S  
800g. Salchicha Westfalia, blanca, artesanales, Viena,  
Frankfurt y thiuringer

S A LC H I C H A  LYO N A  
310g. Salchicha gigante, de carne de res con un toque 
de ajo

S A LC H I C H A  B L A N C A  A  L A  C E R V E Z A  O  
C U R R Y W U R S T  170G. 
Salchicha de ternera, frita en salsa de cerveza o salsa 
de curry

JAG E R S C H N I T Z E L  
250g. de milanesa de ternera schnitzel con salsa 
cremosa de champiñones, con tocino  y jitomate

M I L A N E SA  E S P E C I A L  D E  T E R N E R A  A  L A  
H O L S T E I N
200g. de ternera servida con huevo estrellado, 
papas fritas y verdura mixta

M I L A N E S A  E S P E C I A L  D E  T E R N E R A
200g. de ternera acompañada de papas fritas 
y verdura mixta

S A L M Ó N
220g. a la plancha, acompañado de puré de papa 
y ensalada mixta

T R U C H A  S A L M O N A DA
200g. Preparada al gusto: a la mantequilla, al mojo 
de ajo, al ajillo o empanizada, acompañada con puré 
de papa y ensalada mixta

F I L E T E  D E  P E S C A D O
200g. de Pescado blanco oriental, preparado al 
gusto: a la mantequilla, al mojo de ajo, al ajillo o 
empanizado, acompañado con puré de papa 
y ensalada mixta

S A LC H I C H A  W E S T FA L I A  
260g. Salchicha ahumada de carne de cerdo

S A LC H I C H A S  T H I U R I N G E R
250g. Dos salchichas de res y cerdo, de sabor fuerte 
especiado

S A LC H I C H A  B L A N C A  F R I TA  
170g. Salchicha de ternera frita

S A LC H I C H A  S H U B L I N G  
220g. Dos piezas de salchicha de cerdo, de textura 
esponjosa y sabor suave

S A LC H I C H A S  F R A N K F U RT  
200g. Dos piezas al vapor de carne de res
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180

180

180

560

560

225
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* P O R  $ 3 0  M Á S ,  P I DA  S U  M I L A N E S A  D E  R E S  O  
T E R N E R A  T I P O  S C H N I T Z E L .

* P O R  $ 6 0  M Á S ,  P I DA  S U  S A L M Ó N  C O N  C O S T R A  
D E  A L M E N D R A S  O  S A L S A  A  L A  N A R A N JA

TO DA S  N U E S T R A S  S A LC H I C H A S  VA N  AC O M PA Ñ A DA S  D E  PA PA S  F R I TA S  Y  C H O U C R O U T E .



SALCHICHAS

S A LC H I C H A S  A RT E S A N A L E S   
200g. Salchichas de cerdo fritas, 2 piezas a escoger: 
páprika, perejil y curry

S A LC H I C H A S  V I E N A  H O JA L D R A DA S
280g. Dos salchichas de res, rellenas de queso, 
tocino y envueltas en hojaldre

S A LC H I C H A S  V I E N A  
130g. Dos piezas de salchicha de res, sabor suave

165

165

120

* * P O R  $ 2 0  M Á S  AG R E G U E  PA N  A RT E S A N A L  PA R A  
H OT D O G  A  S U S  S A LC H I C H A S .

PA R A  C O M PA RT I R :  P I DA  C UA LQ U I E R A  D E  E S TA S  
S A LC H I C H A S  E S T I LO  B OTA N A :  R E B A N A DA S  Y  F R I TA S .

215

185

165

180

145

120

120

185

145

120

OTROS PLATILLOS

M E D I O  P O L LO  A  L A  PA R R I L L A
550g. A la mostaza, asado y servido con puré 
de papas y ensalada mixta

P E C H U G A  D E  P O L LO  A  L A  PA R M E S A N A
200g. Empanizada y gratinada al horno, servida 
con papas fritas y brócoli

P E C H U G A  D E  P O L LO  A  L A  P L A N C H A
200g. A la plancha, servida con papas fritas 
y brócoli

E N C H I L A DA S  D E  M O L E  
300g. Al genuino estilo de la casa, acompañadas 
de frijoles refritos, orden de 3

E N C H I L A DA S  S U I Z A S  
300g. Con crema y queso, gratinadas al horno, 
orden de 3

E N C H I L A DA S  V E R D E S  
300g. Especiales, con crema, queso y cebolla, 
acompañadas de frijoles refritos, orden de 3

TAC O S  D O R A D O S  D E  P O L LO
200g. Con crema, queso, cebolla y lechuga, 
acompañados de frijoles refritos, orden de 3

PASTA DE ESPECIALIDAD
250g. A escoger: Spätzle con tocino y gratinado, 
pasta a la boloñesa o en salsa de queso gruyere

R AV I O L E S  E N  S A L S A  P O M O D O R O
250g. Rellenos de queso ricotta y espinaca, 
con salsa de tomate

PASTA POMODORO O AL CHIPOTLE
250g. A escoger tallarín o espagueti: En salsa de 
tomate o en salsa de chipotle* TO DA S  N U E S T R A S  H A M B U R G U E S A S  S E  S I R V E N  S I N  

PA N .  P O R  $ 3 0  M Á S  AG R E G U E  PA N  B R I O C H E .

240

135

120

205

195

135

130

120

CARNES Y HAMBURGUESAS

A R R AC H E R A  E S T I LO  S E LVA  N E G R A
200g. de suave carne marinada, acompañada de 
enchiladas verdes y frijoles refritos

M I L A N E S A  D E  R E S  A  L A  H O L S T E I N
100g. de Carne de res en corte delgado, con huevo 
estrellado, papas fritas y ensalada de ejotes

M I L A N E S A  D E  R E S
100g. de Carne de res en corte delgado, 
acompañada de papas fritas y ensalada de ejotes

H A M B U R G U E S A  E S P E C I A L
200g. A la plancha con queso gouda, tocino, 
pepinillos, jitomate, cebolla y lechuga, servida con 
papas

M I N I F R I K A D E L L E  
250g. Hamburguesas alemanas con tocino, rellenas 
de queso crema, servidas en cama de ensalada de 
papa y choucroute

H A M B U R G U E S A  A  L A  H O L S T E I N  
200g. A la plancha, servida con huevo estrellado, 
papas fritas y ensalada de coliflor

H A M B U R G U E S A  E N C E B O L L A DA
200g. A la plancha, con finas rodajas de cebolla frita, 
servida con papas fritas y ensalada de coliflor

H A M B U R G U E S A  A  L A  P L A N C H A
200g. A la plancha, servida con papas fritas 
y ensalada de coliflor

* P O R  $ 4 9  M Á S  AG R E G U E  P E C H U G A  A S A DA  
O  E M PA N I Z A DA  A  S U  PA S TA ,  1 0 0 G .

* TO DA S  N U E S T R A S  PA S TA S  VA N  
E S P O LVO R E A DA S  C O N  Q U E S O  PA R M E S A N O



110

110

95

95

75

55

60

80

30

30

POSTRES CAFÉ

PA S T E L  S E LVA  N E G R A  
180g. El tradicional, elaborado a base de chocolate 
amargo, Kirsch y cereza negra

PA S T E L  S AC H E R
180g. Elaborado a base de chocolate amargo, relleno 
de mermelada de chabacano y controy

S T R U D E L  D E  M A N Z A N A  O  P E R A
180g. Pasta de hojaldre con relleno de manzana o pera, 
pasas, canela, almendra, nuez y brandy

PA S T E L E R Í A  D E  L A  C A S A
180g. Pregunte por el pastel del día: Tarta de 
Almendras, Tarta de Dátil con nuez, Delicia de tres 
chocolates, Tres Leches de Rompope y pastel Alemán

C R E PA S  D E  C A J E TA  O  N U T E L L A
120g. Bañadas en salsa de cajeta, o rellenas de Nutella, 
espolvoreadas con nuez

C R E PA S  D E  M E R M E L A DA
100g. De chabacano, cereza roja y cereza negra

O R D E N  D E  G A L L E TA S  S U RT I DA S
60g. Surtido de galletas tipo alemán, orden de 5

C O PA  D E  H E L A D O  D E  VA I N I L L A
180g. Dos bolas de helado, servidas con galleta de la 
casa y chocolate 

F L A N  C H I C O  D E  VA I N I L L A  120G.

G E L AT I N A

C A F É  I R L A N D É S  250ML. 
Whisky, Controy  y crema batida

C A R A J I L LO  180ML. 
Café expresso con Licor 43

CAFÉ CAPUCHINO O LECHERO JUMBO 400ML.

C A F É  C A P U C H I N O  O  L E C H E R O  220ML. 

N E S P R E S S O  C O RTO  O  L A R G O  200ML.

C A F É  E X P R E S S O  60ML.

C A F É  A M E R I C A N O  D E S C A F E I N A D O  200ML.

C A F É  A M E R I C A N O  O  T É  200ML.

165

155

75

50

50

45

45

45

* P O R  $ 2 5 ,  AG R E G U E  A  S U S  C R E PA S ,  TA RTA  O  PA S T E L  
U N A  B O L A  D E  H E L A D O  D E  VA I N I L L A ,  C R E M A  

C H A N T I L LY  O  Q U E S O  C R E M A ,  9 0 G .

EXTRAS

Mostaza Dijon (25 gr)
Rebanadas de tocino (2)
Huevo (2)

Pepinillos (60 gr)
Crema (30 gr)
Queso gratinado o parmesano (25 gr)

O R D E N  D E  I N G R E D I E N T E  E X T R A     30

PASTELES PARA LLEVAR:

S E LVA  N E G R A ,  S AC H E R ,  T R E S  L E C H E S  D E  
R O M P O P E ,  PA S T E L  A L E M Á N :  

CHICO 350               MEDIANO 530         GRANDE 680

S T R U D E L  D E  M A N Z A N A  O  P E R A :

MEDIANO 530 

L I N Z E R  TO RT E ,  TA RTA  D E  A L M E N D R A S ,  
TA RTA  D E  DÁT I L  C O N  N U E Z  Y  D E L I C I A  D E  T R E S  
C H O C O L AT E S :

GRANDE 530

G A L L E TA S  A L E M A N A S  P O R  K I LO  620



E N T R E M E S E S

Sulze a la vinagreta 

Rollo de jamón relleno

Ravioles en salsa pomodoro 

Paté de ternera o pavo 

Ensalada de papas

Ensalada mixta con vinagreta de mostaza 

Huevo cocido a la rusa o tártara 

Espaguetti al chipotle

Tallarines en salsa pomodoro 

25

15

15

15

15

10

S/C

S/C

S/C

LU N E S  A  V I E R N E S  D E  1 2 : 0 0  A  1 7 : 0 0  H R S .
I N C LU Y E :  E N T R E M É S ,  S O PA ,  P L ATO  F U E RT E ,  P O S T R E  Y  C A F É

MENÚ EJECUTIVO
$210

Costo adicional: P L ATO S  F U E RT E S

Salchichas thiuringer, blanca frita, shubling o 
frankfurt

Salchichas artesanales
Dos a escoger: curry, páprika o perejil.

Salchichas viena hojaldradas 

Salchichas viena 

Arrachera 

Milanesa de res a la holstein

Milanesa de res 

Hamburguesa especial 

Hamburguesa a la holstein 

Hamburguesa a la plancha

1/2 pollo a la parrilla 

Pechuga a la parmesana o pechuga a la plancha 

Enchiladas de mole 

Enchiladas suizas 

Tacos dorados de pollo

Enchiladas verdes rellenas de pollo

Steak a la tártara con anchoas

Steak a la tártara

Ensalada Selva Negra o Normandie 

Salmón a la plancha

Trucha salmonada 

Filete de pescado 
(mantequilla, plancha, mojo o ajillo)

70

45

45

S/C

120  

15

S/C

85

15

S/C

95

45

60

25

S/C

S/C

135

85

35

200

125

95

Costo adicional: 

S O PA S

Sopa de especialidad

Sopa de ajo gratinada con huevo 

Sopa de ajo gratinada 

Sopa de cebolla gratinada 

Consomé de pollo 

Sopas del día 

50

30

20

20

S/C

S/C

Costo adicional: 

P L ATO S  F U E RT E S

Filete de res, mignon, pimienta o mostaza 

Chamorro estilo alemán o al horno

Chamorro a la mexicana con frijoles refritos 

Gulasch estilo húngaro

Escalopa de ternera

Milanesa especial de ternera a la holstein 

Milanesa especial de ternera

Salchicha lyona gigante

Salchicha blanca frita a la cerveza o currywurst 

Salchicha westfalia ahumada 

210

215

205

145

155

140

125

105

75

75

Costo adicional: 

P O S T R E  Y  C A F É

Pastel de especialidad 

Gelatina, flan de vainilla o crepa de mermelada

Café americano o té 

Café descafeinado, capuchino o expresso

85

S/C

S/C

15

Costo adicional: 

* P O R  $ 1 5  M Á S  AG R E G U E  PA N  A RT E S A N A L  
PA R A  H OT D O G  A  S U S  S A LC H I C H A S .

* TO DA S  L A S  H A M B U R G U E S A S  D E  M E N Ú  S E  
S I R V E N  S I N  PA N  Y  VA N  AC O M PA Ñ A DA S  C O N  

P U R É  D E  PA PA  Y  E N S A L A DA .  P O R  $ 3 0  M Á S  
AG R E G U E  PA N  B R I O C H E .



*  P O R  $ 3 5  M Á S  AG R E G U E  C L A M ATO  PA R A  S U  C E R V E Z A
*  P O R  $ 2 5  M I C H E L A DA  C U B A N A  Y  P O R  $ 2 O  M Á S  

M I C H E L A DA

1,300-1,500

165-195

125-155

220

200

180

160

160

115

70

70

60

CERVEZAS

B A R R I L  D E  C E R V E Z A  A L E M A N A  5L.

C E R V E Z A  D E  B A R R I L  500ML.
Clara u oscura

C E R V E Z A  D E  B A R R I L  355ML.
Clara u oscura

C E R V E Z A  D E  E S P E C I A L I DA D  500ML.
Schlenkerla y St. Peters

C E R V E Z A  A L E M A N A  500ML.
Erdinger y Paulaner

C E R V E Z A  A L E M A N A  500ML.
Karmeliten y otras marcas

C E R V E Z A  A L E M A N A  330ML.
Schöfferhofer Toronja y otras marcas 

C E R V E Z A  L ÁG R I M A S  N E G R A S  O  M O R R I G A N  
330ML.
Cerveza mexicana artesanal Stout

C E R V E Z A  M I N E R VA  O  L A  B R U  330ML.
Cerveza mexicana artesanal: Pale Ale, Colonial,
Imperial Stout, Viena e Ipa
 
C E R V E Z A  H E I N E K E N  355ML.

C E R V E Z A  B O H E M I A  355ML.
Clara u oscura

C E R V E Z A S  N AC I O N A L E S  325ML.
XX Lager, XX Ámbar, Sol, Indio, Tecate

A P E R O L  S P R I T Z  350ML.
Preparado con vino espumoso, Aperol y un toque 
de agua mineral

M A R G A R I TA  240ML.
Cóctel con tequila, controy y jugo de limón

M E Z C A L I TA  240ML.
Cóctel con mezcal, jugo de naranja y jugo de limón

G LÜ W E I N  400ML.
Vinto caliente tinto o blanco, especiado

C O PA  D E  C L E R I C OT  350ML. 
Tinto o blanco

C O PA  D E  V I N O  T I N TO  O  B L A N C O  150ML. 
Vino de la casa

S I D R A  S T R O N G B OW  330ML.
Gold Apple, Red Berries, Honey

S A N G R Í A  N AT U R A L  240ML.
Preparada con vino tinto

160

160

160

120

105

95

90

80

S P R I T Z  240ML.
Bebida preparada con pulpa de fruta natural 
y agua mineral

C L A M ATO  P R E PA R A D O  240ML.

L I M O N A DA  O  N A R A N JA DA  240ML.
Preparada con jarabe natural y agua mineral o 
natural

R E F R E S C O S  E M B OT E L L A D O S  312ML. - 355ML.
Coca Cola clásica, light o sin azúcar, Sidral clásico 
o light, Orange crush, Sprite zero, Ginger Ale, 
Fresca, Agua Quina

AG UA  M I N E R A L  325ML. 
Topo Chico o Peñafiel

B OT E L L A  D E  AG UA  355ML.

AG UA  F R E S C A  D E L  D Í A  240ML.
Con fruta de temporada

70

65

50

45

45

35

35

BEBIDAS Y CERVEZAS

BEBIDAS CON ALCOHOL

BEBIDAS SIN ALCOHOL



BRANDY

TO R R E S  X
TO R R E S  V

RON

Z AC A PA  2 3  
M AT U S A L E M  C L Á S I C O
A P P L E TO N  E S TAT E
A P P L E TO N  O R O  
B AC A R D I  A Ñ E J O  
B AC A R D I  B L A N C O

TEQUILA  

M A E S T R O  D O B E L  D I A M A N T E
7  L E G UA S  R E P O S A D O
7  L E G UA S  B L A N C O
H E R R A D U R A  R E P O S A D O
H E R R A D U R A  B L A N C O
D O N  J U L I O  R E P O S A D O
D O N  J U L I O  B L A N C O
T R A D I C I O N A L  R E P O S A D O  
T R A D I C I O N A L  P L ATA
C E N T E N A R I O  P L ATA

MEZCAL

4 0 0  C O N E J O S  J OV E N
O J O  D E  T I G R E

VODKA  
S TO L I C H N AYA
A B S O LU T  A Z U L
S M I R N O F F

GINEBRA  
B O M B AY  S A P H I R E
B E E F E AT E R  S E C O

WHISKY  
G L E N F I D D I C H  1 2  A Ñ O S  
B U C H A N A N ' S  1 2  A Ñ O S
C H I VA S  R E G A L  1 2  A Ñ O S
B L AC K  L A B E L  J O H N N I E  WA L K E R
R E D  L A B E L  J O H N N I E  WA L K E R  
J B  R A R E

VERMOUTH 

C I N Z A N O  E X T R A  S E C O  
C I N Z A N O  R O S S O

DESTILADOS (2OZ.)

150

115

295

110

125

95

95

90

230

220

205

195

185

205

195

125

120

115

175

180

115

110

90

180

155

280

240

205

240

150

115

110

110

310

220

160

160

150

155

130

140

135

125

120

100

105

95

85

LICORES Y CREMAS (2OZ.)

C H A RT R E U S E
Amarillo y verde

S T R E G A
Licor de Hierbas

C UA R E N TA  Y  T R E S
Licor de frutas y especias del mediterráneo

JAG E R M E I S T E R  
Licor alemán de hierbas

A B S I N T H
Licor de Ajenjo

F R A N G E L I C O
Licor de avellana

O R U J O  L A S  C A D E N A S
Licor de hierbas

A N Í S  L A S  C A D E N A S
Anís dulce

S A M B U C A
Vaccari negro o blanco

B A I L E Y ' S  
Crema irlandesa

L I M O N C E L LO
Licor de cítricos

A M A R E T TO  C O N T I
Licor de almendras

C H I N C H Ó N
Anís dulce y seco

F E R N E T
Licor amargo de hierbas

K A H LÚA
Licor de café



VINOS

ALEMANES

M U L L E R  T.  T R O C K E N      Vino blanco seco
O P P E N H E I M E R  K A R L  K A S P E R    Vino blanco semidulce

MEXICANOS

S A N TO  TO M Á S       Tempranillo
L A  C E T TO      Nebbiolo
L A  C E T TO      Petite Syrah, Cabernet Sauvignon

ARGENTINOS 

L A  L I N DA       Malbec, Syrah
L A S  M O R A S  R E S E R VA      Malbec
L A S  M O R A S      Malbec, Cabernet Sauvignon

ESPAÑOLES  

M ATA R R O M E R A      Tempranillo / Crianza
PATA  N E G R A  C R I A N Z A      Tempranillo
PATA  N E G R A     Tempranillo / Roble
AC A N T U S     Tempranillo / Cabernet Sauvignon

ITALIANOS 

L A B R U S C O  R E U N I T E      Vino tinto dulce

FRANCESES

B E AU J O L A I S  V I L L AG E S    Apellation Beaujolais

CHILENOS

C O U S I Ñ O - M AC U L    Cabernet Sauvignon
V I Ñ A - M A I P O     Cabernet Sauvignon, Tempranillo, Carmenere, Malbec

740

420

950

690

400

750

640

390

1,800

490

390

360

420

750

430

380




